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          Ruhetage: 
          Sonntag ab 15 Uhr  
          und Montag bis 17 Uhr 

Das Hotel ist durchgehend offen. 
 

Gerne hoffen wir, dass Sie aus diesem 
Angebot etwas für Ihren Geschmack 
auswählen können.  
Wir beraten Sie gerne bei einem 
persönlichen Gespräch. Bitte melden Sie 
sich vorher an, damit wir die nötige Zeit für 
Sie reservieren können. 
 
Wir freuen uns, Sie bei uns bedienen zu 
dürfen und danken für Ihre geschätzte 
Anfrage. 

 
 

 
Hotel Sonne Altstätten 
Herbert und Hedy Wettmer 
Kugelgasse 2 
CH-9450 Altstätten 
Telefon 071 755 16 23 
Fax       071 755 76 60 
e-mail: hotel@sonne-altstaetten.ch 
www.sonne-altstaetten.ch 
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Hotel Sonne Altstätten 
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CH-9450 Altstätten 
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Sehr geehrter Gast
Unser Hotel liegt am Stadtrand von Altstätten, von wo aus Sie  
die Stadt mit ihren verschiedenen Sehenswürdigkeiten bequem  
zu Fuss erreichen können.
Wir verfügen über verschiedene Räumlichkeiten, welche einen 
gepflegten Rahmen für Familienanlässe, Fest- und Firmenbankette 
ergeben. Reservieren Sie sich rechtzeitig Ihren Tisch.
Insgesamt zählt unser Hotel 33 Zimmer, welche jeweils mit Dusche, 
WC, Fernseher und Minibar ausgestattet sind. Ausserdem verfügen 
wir über Wireless-Internet-Zugang, welcher für unsere Hotelgäste 
mittels Code gratis benutzt werden kann.

Spezialkarten
Die Gerichte dieser Menuvorschläge servieren wir Ihnen das ganze 
Jahr. Daneben bieten wir Ihnen verschiedene Saisonspezialitäten an.
Verlangen Sie auch dafür unsere Spezialkarten.
Oder würde Ihnen vielleicht das jeweilige Gourmet-Menu gefallen, 
welches von uns liebevoll zusammengestellt und von Zeit zu Zeit 
ausgewechselt wird? Fragen Sie unbedingt danach.

Blumendekoration
Eine einfache Blumendekoration ist in unseren Preisen inbegriffen. 
Sie können aber auch selbst den Blumenschmuck mitbringen.
Wir besorgen Ihnen die Dekoration gerne durch unseren Gärtner. 
Diese Blumen geben wir Ihnen zum Selbstkostenpreis weiter.
Am Schluss des Anlasses können Sie die Blumen mit nach Hause 
nehmen.



Musik
Für die Musik gilt eine Spieldauer bis 02.00 Uhr.

Personenzahl und Bestellung
Die genaue Personenzahl geben Sie uns bitte bis 24 Stunden vor 
dem Anlass bekannt. Diese Zahl ist verbindlich für die Berechnung.
Die Menubestellung geben Sie uns bitte bis 10 Tage vor dem  
Anlass bekannt.

Bitte vereinbaren Sie mit uns einen Termin, damit wir  
die Menubesprechung in aller Ruhe vornehmen können.

Die Menuvorschläge sind ab mindestens 10 Personen erhältlich.

Verlängerung
Die kantonale Verlängerung dauert bis spätestens 02.00 Uhr.

Fleischdeklaration
Wir beziehen unser Rindfleisch aus den USA, Schweins- und  
Kalbfleisch aus der Schweiz, Lammfleisch aus Neuseeland,  
Wild aus frischer Jagd vom Rheintal.

Die Menuvorschläge sollen Ihnen eine Hilfe sein, Sie können die 
Menus gerne nach Ihren eigenen Wünschen zusammenstellen.  
Für Fragen stehen wir Ihnen gerne zur verfügung.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWst.



Kalte Vorspeisen

Nüsslisalat mit Rauchlachsstreifen	 Fr.	 16.50

Bunter Blattsalat mit Mostbröcklirouladen	 Fr.	 14.00

Appenzeller Mostbröckli-Carpaccio mit Parmesan	 Fr.	 16.50

Gemischter Rohfleischteller  
(Mostbröckli, Rohschinken, Coppa)	 Fr.	 16.50

Melone mit Rohschinken (nach Saison)	 Fr.	 16.00

Vitello tonato (Kalter Kalbsbraten an Thunfischsauce)	 Fr.	 18.50

Crevettencocktail	 Fr.	 16.50

Rauchlachs-Variation mit Toast und Butter	 Fr.	 18.50



Warme Vorspeisen
Gemüseravioli 
mit Sauce mousseline überbacken	 Fr.	 15.50

Thai-Curry 
Poulet an roter Thai-Currysauce mit Reis	 Fr.	 14.50

Appenzeller Siedwürstli mit Kartoffelsalat  
und Salaten garniert	 Fr.	 16.50

Bodeness-Felchenfilet gebacken  
mit Salzkartoffeln und Blattspinat	 Fr.	 17.50

Suppen
• Minestrone
• Bündner Gerstensuppe
• Flädlisuppe
• Consommé «julienne» (mit Gemüsestreifen)
• Consommé «brunoise» (mit Gemüsewürfeli)
• Consommé «Diablotine» (mit kleinen Käseschnitten)
• Consommé «Royal» (mit Eierstich)
• Gemüsecremesuppe nach Wahl und Saison



S’Appezölle-Menu
Appenzeller Mostbröckli-Carpaccio

*** 
Gontner Brotsuppe

***
Siedwürstli mit Kartoffelsalat und 

bunten Saisonsalaten garniert
*** 

Schweinsfiletmedaillons  
bodenständige Art
auf «Chässpätzli»

*** 
Häselbeizonne mit Vanilleglace 

(Heisse Heidelbeeren) 

Fr. 62.00



1.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Geschnetzeltes Rindfleisch an Portweinjus 
Hausgemachte Spätzli
Gemüsegarnitur	 Fr. 35.00

2.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Rindfleischvogel an Rotweinsauce 
Butternudeln
Gemüsegarnitur	 Fr. 32.50

3.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Glasierter Schweinshalsbraten 
Kartoffelstock
Gemüsegarnitur	 Fr. 30.50

4.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Schweinsschnitzel mit Champignonsrahmsauce 
Butternudeln oder Pommes frites
Gemüsegarnitur	 Fr. 36.00
mit Kalbfleisch	 Fr. 42.50



5.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Kalbsmedaillon an Pilzrahmsauce
Pommes frites oder Nudeln
Gemüsegarnitur	 Fr. 49.50
mit Morchelrahmsauce	 Fr. 52.50

6.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Geschnetzeltes Pouletfleisch
an Pilzrahmsauce
Nudeln	 Fr. 31.50

7.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Schweinscarréschnitzel «Appenzell» 
(gefüllt mit Brät und Mostbröckli) 
Käsehörnli
Glasierte Karotten	 Fr. 40.50

 
8.	 Suppe

***
Gemischter Salat
*** 
Schweinscordon-bleu 
Pommes frites
Gemüsegarnitur	 Fr. 39.50
mit Kalbfleisch	 Fr. 48.00



9.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Schweinssteak «Sonne»
(überbacken mit Schinken, Tomate, Käse) 
Pommes frites
Gemüsegarnitur	 Fr. 37.50

10.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Glasierter Schweinscarrébraten «Dentenberg» 
Kartoffelgratin
Gemüsegarnitur	 Fr. 38.50
 

11.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Geschnetzeltes Kalbfleisch «Casimir» 
mit Früchten reich garniert
Reis	 Fr. 43.00

12.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Kalbspiccata «Milanese» 
Safranrisotto
Blattspinat	 Fr. 40.50



13.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Glasierter Kalbsbraten 
Butternudeln oder Pommes frites
Gemüsegarnitur	 Fr. 43.00

14.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Geschnetzeltes Kalbfleisch 
an Champignonrahmsauce
Butternudeln oder Röstikroketten
Gemüsegarnitur	 Fr. 46.00
 

15.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Sanft gegarte Felchen- oder Eglifilets vom Bodensee 
an Safransauce
Reis
Blattspinat	 Fr. 41.50

16.	 Suppe
***
Gemischter Salat
*** 
Zandersaltimbocca
auf Champagnerrisotto
Gefüllte Tomate «Provencale»	 Fr. 43.50



17.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Schweinsfilet am Stück gebraten 
an Cognacrahmsauce
Hausgemachte Spätzli / Pommes frites
Gemüsegarnitur	 Fr. 48.50

18.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Geschmorter Rindsbraten 
Kartoffelstock
Gemüsegarnitur	 Fr. 43.00

 
19.	 Suppe

***
Gemischter Salat
***
Roastbeef à l’anglaise mit Sauce béarnaise 
Kartoffelgratin
Gemüsegarnitur	 Fr. 55.00

20.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Kalbssteak am Stück gebraten 
an Morchelrahmsauce 
Butternudeln oder Pommes frites
Gemüsegarnitur	 Fr. 58.50



21.	 Suppe
***
Gemischter Salat
***
Rindsfiletmedaillons an Sauce Madère (120 g)
Röstikroketten
Gemüsegarnitur	 Fr. 59.50

MENU 22 

(Trois Filets Maison)

Schweinsfilet an roter Thaicurrysauce
Früchte und Trockenreis

*****

Rindsfilet mit hausgemachtem Kräuterbutter
Röstikroketten

Gemüsegarnitur

***** 

Kalbsfilet an Morchelrahmsauce
Nudeln

*****

Fr. 62.00

*****

mit grünem Salat

Fr. 67.50
 



MENU 23 

Blattsalat
mit Mostbröcklirouladen

*****

Klare Gemüsesuppe

*****

Schweinsfiletmedaillon
an Calvadosrahmsauce 

Butternudeln 
Gemüsegarnitur

***** 

Heisse Waldbeeren
mit Vanilleglace und Rahm

*****

Fr. 69.00
 



MENU 24 

Appenzeller Mostbröckli-Carpaccio 
mit Parmesan

*****

Zanderfilet gedämpft 
an Weissweinsauce 

Reis

***** 

Rindsfiletmedaillon
mit hausgemachter Kräuterbutter

Röstikroketten
Gemüsegarnitur

*****

Kalbsfilet am Stück gebraten 
an Morchelrahmsauce 

Butternudeln
Gefüllte Tomate «Provencale»

*****

Duett vom Tobleronemousse 
mit Saisonfrüchten garniert

***** 

Fr. 92.00
 



MENU 25 

Rauchlachsvariation 
mit Toast und Butter

***** 

Bouillon mit Flädli

*****

Zandersaltimbocca 
auf Champagnerrisotto

Gemüsegarnitur

***** 

Dessertvariation «Sonne»

***** 

Fr. 68.00



Desserts

Dessertvariation «Sonne»	 Fr.	 15.50

Frischer Fruchtsalat mit Rahm	 Fr.	 9.50

Coupe Sonne (Frischer Fruchtsalat mit Glace und Rahm)	 Fr.	 8.00

Gemischte Glace (2 Kugeln) mit Rahm	 Fr.	 8.50

Hausgemachtes Caramelköpfli mit Rahm	 Fr.	 8.00

Hausgemachte Früchtewähe	 Fr.	 6.50

Coupe Dänemark	 Fr.	 11.50

Zitronensorbet mit Wodka	 Fr.	 10.50

Meringues mit Rahm	 Fr.	 8.50

Meringues mit Glace und Rahm	 Fr.	 11.50

Heisse Waldbeeren mit Vanilleglace und Rahm	 Fr.	 8.50

Häselbeizonne mit Vanilleglace	 Fr.	 8.50

Hausgemachte gebrannte Creme mit Rahm	 Fr.	 8.50

Diverse Tortenstücke	 Fr.	 7.50

Zweierlei Tobleronemousse	 Fr.	 13.50

Käseteller (150 g)	 Fr.	 16.50

Reichhaltiges Dessertbuffet
Auf Wunsch mit Käseplatte	 Pro Person 	 Fr.	 19.50



Tischplan
Erstellen wir individuell nach Ihren Wünschen.
 

Notizen:



Ruhetage:
Sonntag ab 15 Uhr 
und Montag bis 17 Uhr
Das Hotel ist durchgehend offen.
 

Gerne hoffen wir, dass Sie aus diesem 
Angebot etwas für Ihren Geschmack 
auswählen können.
Wir beraten Sie gerne bei einem  
persönlichen Gespräch. 
Bitte melden Sie sich vorher an, damit wir  
die nötige Zeit für Sie reservieren können.

Wir freuen uns, Sie bei uns bedienen zu  
dürfen und danken für Ihre geschätzte Anfrage.

Hotel Sonne Altstätten 
Marcel Wettmer 
Kugelgasse 2
CH-9450 Altstätten 
Telefon	 071 755 16 23
e-mail: hotel@sonne-altstaetten.ch 
www.sonne-altstaetten.ch
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